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X.A.2.8./1. MELLEKLET

Az alkoholos italok elgallitasa

Mibél lesz az alkohol? Leginkébb cukrokbél, de természetesen keményit6bdl is képzédhet. S hogy
miként is? Az élesztégombdk 4ltal termelt enzim, az tgynevezett zimaz kozremitikodésével jon létre.
Persze az élesztégombdk csak viszonylag alacsony alkoholtartalomig - 4-5, de legfeljebb 10-15%-ig -
képesek miikodni, e felett elpusztulnak. A magasabb alkoholtartalm italokat erjesztés utdn leparlassal
allitjak el6, innen is szdrmazik neviik: égetett szeszes italok.

Az erjesztés soran az alapanyagok cukortartalma éleszté kozremiikodésével, bonyolult biokémi-
ai eljarasokkal alkoholla alakul, mikdzben az etil-alkohol mellett szdmos egyéb értékes aromaanyag is
keletkezik. Az erjedt alapanyagbol (cefréb6l) leparlassal nyerik ki az alkoholt és az érzékszervi szem-
pontbdl értékes aromaanyagokat. A leparlast nagyon nagy szakértelemmel, tapasztalattal kell végezni,
hogy a cefrébdl a legkedvez6bb aroma-osszetételd parlatot nyerjék. A friss parlat azonban még nem
élvezhetd, hosszabb-révidebb ideig érlelni kell. Az érlelés alatt fizikai és kémiai reakciok, atalakulédsok
mennek végbe, amelyek eredménye az élvezetes érzékszervi tulajdonsagokkal rendelkezd kész ital.

A boréaszat

Sziiret

A sz8l6termesztés utolso, a borkészités elsd 1épcsdije a sziiret. Idejét jol kell megvalasztani, mivel a bo-
gyok érésekor a cukortartalmuk egyre novekszik, viszont a benniik levé értékes savak lebomlanak. A
sz6l6szemekbol nyert must cukortartalma mutatja meg a sz616 érettségi fokat, és az ebbdl készitett bor
alkoholtartalmat.

Sziiret utan

A fehérborsz616t megmérik, min6ség és fajta szerint osztdlyozzak. Els6 miveletként eltavolitjdk egy-
mastol a bogyot és a kocsanyt, majd ezt koveti a ztzés, mely a bogyok héjat repeszti fel, az ebbdl nyert
1é a cefre. A magatdl kicsorgd must a legjobb minéségti. A maradékot is kipréselik. A mustot erjeszté
edényekbe (hordékba) toltik.

Erjedés

Kistizemi kortilmények kozott hordéban zajlik az erjedés. A hordét nem toltik tele, hogy a keletkezd
szén-dioxid- és habképzddés miatt ki ne futhasson a must. Nem dugaszoljak be, csak lefedik, hogy a
géz eltdvozhasson. Nagyobb tizemekben rozsdamentes - hiithetd, ftithet6 - acéltartdlyokban erjeszte-
nek. Az erjesztést élesztégombak végzik, melyek a cukortartalmat alkoholld alakitjak. A keletkez6 al-
kohol a gombdk tovabbi szaporodasat meggétolja. Az erjedés optimalis lefolyasanak az élesztégomba
beinduldsa és a megfelel6 homérséklet a kritériuma. Tdl alacsony hdmérsékleten az erjedés leallhat,
tal magason pedig - ha a must héfoka 27 °C f61é megy - beindulhat a tejsavas erjedés, amely a borban
rossz izt okoz. Mivel az erjedés hét termel, megfeleld hiitésrol és szell6zésrél is gondoskodni kell.

Borkezelés

Kénezés: A musthoz és a borhoz altaldban borként vagy kénessavat adnak. A helyesen, mértékkel al-
kalmazott kénezés el6segiti a bor fejlédését, tisztuldsat, antiszeptikus hatdsa miatt visszaszoritja a nem-
kivanatos éleszt6fajtékat. A fahordét is kénezéssel 6vjdk a penészedéstél - az tires hordoban kénlapot
égetnek el.

Fejtés: A mustba kertilt bogyorészek, szennyezddések, elhalt élesztégombak letilepszenek a hord¢ al-
jara. Ez a borsepr6. A fejtés célja kettds: egyrészt a bor elvalasztdsa a seprotol, mésrészt a levegdztetés,
mely a bor fejl6dését segiti el6.
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Erlelés

Reduktiv: Ugyelnek, hogy a bor ne érintkezhessen levegdvel, ne torténhessen oxidacio. Ez komoly
technol6giat igényel, melynek célja a gytimolcsds aroma megérzése.

Oxidativ: Arra torekszenek, hogy a borban oxidaciés folyamatok menjenek végbe. A gytimolesos aro-
ma oxidalodik, helyette a bor egyéb bels6 értékei kertilnek el6térbe (pl. a tokaji borndl). A fahordés ér-
lelés mindig oxidécidval jér egytitt, hiszen a hord6 nem teljesen zart rendszer.

Az utdbbi id6ben jott divatba az Gn. barrique-technolégia [ejtsd: barrik], melynek lényege, hogy tjbort
Gj tolgyfa hordéban erjesztenek vagy érlelnek, s a bor igy sajétos illattal és izzel gazdagodik.

Palackozas
Palackozas el6tt stabilizalni, ,csiratlanitani” szokték a bort, mivel innentél mar nem befolyasolhato je-
lent6sen a véltozas a bor belsejében.





